Currywurst mit selbstgemachten Ofenpommes

und Chili Mayonnaise

von Jens Bottcher , Hobbykoch/Schwabisch Foodbomber, Eislingen/Fils

Far die Currywurst:

4 Oberlander

500 g Passierte Tomaten

T Tube Tomatenmark 3-Fach
2 Schalotten

Brauner Rohrzucker

1 Chilischote

1 Liter Orangensaft (100% Saft)
Paprikapulver EdelsiR
Currypulver

1 Zimtstange

Salz

Schwarzer Pfeffer

Ol

Far die Pommes:

Festkochende Kartoffeln

0l

Paprikapulver Edelsif

Salz

Eine Pommespresse fir dinne Pommes

Far die Chili Mayonnaise:

2-3 Eier
Sonnenblumendl

Knoblauch
Chilischote
Stabmixer mit passendem Behalter




